
Producteur local de pâte à pizza,
fonds à pizzas, pizzas finies et plaques 

pizza type traiteur/boulangerie.

-Peyrolles-en-provence-
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Présentation
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MA	MINUTE	PIZZA est	une	entreprise	familiale	MA	MINUTE	PIZZA est	une	entreprise	familiale	
fondée	par	un	père	et	sa	fille.fondée	par	un	père	et	sa	fille.

C’est un producteur local de Peyrolles-en-C’est un producteur local de Peyrolles-en-
Provence de pâte à pizza, fonds à pizza et Provence de pâte à pizza, fonds à pizza et 

pizzas	finies pour	les	professionnels.pizzas	finies pour	les	professionnels.

•   Proposer aux acteurs de la restauration 
une	 alternative	 de	 qualité,	 en	 frais,	 afin	 de	
leur	faire	économiser	du	temps	et	de	l’argent.

•   Donner la possibilité à certains acteurs de 
proposer de la pizza de qualité sur leur carte, 
n’ayant pas la possibilité de la fabriquer eux 
même.

•			Proposer	de	la	pizza	« made	in	Provence ».

Notre mission :
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• Spécialistes de la pizza• Spécialistes de la pizza

• Entreprise locale et semi-artisanale • Entreprise locale et semi-artisanale 

• Des solutions selon vos besoins • Des solutions selon vos besoins 

• La qualité avant tout • La qualité avant tout 

• Experts en chaine du froid • Experts en chaine du froid 

Nos engagements

05



A propos
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Pourquoi se fournir 
chez nous ? 

• Production locale et semi-artisanale • Production locale et semi-artisanale 

• Pâte à pizza de qualité supérieure• Pâte à pizza de qualité supérieure

•	 Produits	digestes :	pâte	repose	48h														•	 Produits	digestes :	pâte	repose	48h														

avant d’être travaillée avant d’être travaillée 

• Le pizzaiolo n’est plus forcément       • Le pizzaiolo n’est plus forcément       

nécessaire nécessaire 

• Pas besoin de machines coûteuses • Pas besoin de machines coûteuses 

• Gain de place • Gain de place 

• Économie de temps • Économie de temps 

• Économie d’argent • Économie d’argent 
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Comment se déroule la
préparation de nos produits ?

1. Notre pâte à pizza est soigneusement 
préparée par nos spécialistes puis repose 
48h	en	chambre	froide.

2. Après 48h, la pâte est tirée à la main 
puis	tomatée	et/crémée.

3. Les fonds saucés passent au four 
pour	une	précuisson.

4. A la sortie du four, ils passent au 
refroidisseur puis une partie des fonds 
sont directement mis sous vide et l’autre 
partie part en chambre de prépa pour 
être	garnies.

5.5. Les pizzas garnies sont ensuite à leur 
tour	mises	fraiches	sous	vide.	

6.6. Nous partons livrer nos clients en 
frigorifique.	
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Notre zone de livraison : la région PACA 



Pour qui ?
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À qui sont destinés nos produits ?
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Nos produits

Les trois catégories de produits que celle-ci Les trois catégories de produits que celle-ci 
propose	sont	les	suivantes :propose	sont	les	suivantes :

•     Les pâtons à pizza frais sous vide (à venir)Les pâtons à pizza frais sous vide (à venir)
•     Les fonds à pizza frais sous vide Les fonds à pizza frais sous vide 

•     Les	pizzas	finies	fraiches	sous	vide	Les	pizzas	finies	fraiches	sous	vide	
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•    Une pâte qui repose 48h 
•    Pâte croustillante 
•    Sans conservateurs 
•    100% huile d’olive extra vierge
•    Précuite 
•    Prête à l’emploi 

•    ÉCHANTILLONS GRATUITS (disponibles sur demande)
•				 DLC :	15	jours	sous	vide
•				 Franco :	400	euros	

Les fonds à pizza :

Une base à pizza « made in Provence », 
croustillante	et	ultra	digeste,	prête	à	être	garnie !	
Précuite, vous n’avez qu’à mettre votre garniture 
et terminer la cuisson de votre pizza en moins de 

5	minutes.	
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Composition :	notre	délicieuse	recette	
de pâte à pizza & une sauce tomate 
provençale.	

Fond tomate Fond crème

Composition :	notre	délicieuse	recette	de	
pâte à pizza & une crème fraiche épaisse 
30%.	

Fond neutre

Composition :	notre	délicieuse	recette	de	
pâte	à	pizza.

Nos fonds frais
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•    Une pâte qui repose 48h 
•    Pâte croustillante 
•    Sans conservateurs 
•    100% huile d’olive extra vierge
•    Pizzas fraiches, pâte précuite 
•    Garniture généreuse
•				 DLC	15	jours	
•				 Tailles	disponibles :	29cm	et	33cm	
 
Possibilité	de	commander	des	échantillons	offerts.
Toutes nos recettes sont déclinables en crème ou en 
tomate	si	vous	souhaitez	changer	la	base.
Franco :	400	euros.
Emballées	individuellement	en	carton	de	20	pizzas.

Les pizzas :

Une pizza « made in Provence », gourmande 
et ultra digeste, quasi prête à mettre dans 

l’assiette !	Précuite,	vous	n’avez	qu’à	terminer	la	
cuisson	en	moins	de	5	minutes.
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Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, roquefort, parmesan, 
emmental, origan

4 fromages tomate

La gamme pizzas végétariennes

Garniture :	Base	crème	fraiche,	chèvre,	
mozzarella, roquefort, emmental, origan

4 fromages crème
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Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
roquefort, parmesan, origan

3 fromages crème

La gamme pizzas végétariennes

Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, roquefort, parmesan, origan

3 fromages tomate
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Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
pesto,	tomate	cerise	confite,	copeaux	de	
parmesan, origan

Pesto

La gamme pizzas végétariennes

Garniture :	Base	crème	fraiche,	chèvre,	
mozzarella, miel, origan 

Chèvre	miel 
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Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, origan

Margarita

La gamme pizzas végétariennes

Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, légumes à la provençale, origan

Provençale

18



Base	crème	fraiche,	mozzarella,	gorgonzola,	
noix hachée, origan 

Gorgonzola 

La gamme pizzas végétariennes
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Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella,	effiloché	de	bœuf	au	BBQ,	
oignon pré-frit, origan

Effiloché	de	bœuf	au	BBQ 

La gamme pizzas viande 

Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
poulet	mariné	au	BBQ,	oignon	pré-frit,	
origan

Poulet	BBQ
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Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
poulet, pesto, origan 

Poulet pesto

La gamme pizzas viande 

Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
poulet, sauce curry, origan

Poulet curry
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Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
lardon,	filet	de	crème	fraiche,	oignon	pré-
frit, origan 

Carbonara

La gamme pizzas viande 

Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella,	allumettes	de	jambon,	origan	

Jambon fromage tomate
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Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
allumettes	de	jambon,	origan	

Jambon fromage crème

La gamme pizzas viande 

Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, viande hachée, cheddar, sauce 
burger, origan

Burger 
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Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, viande hachée, épices à la 
mexicaine, poivron, oignon pré-frit, origan 

Mexicaine

La gamme pizzas viande 

Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
lardon, raclette en tranche, oignon pré-frit, 
origan 

Savoyarde
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Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, merguez en rondelle, pesto, 
origan 

Merguez

La gamme pizzas viande 

Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, pepperoni, origan

Pepperoni 
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Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
poulet, bacon, origan 

Poulet	bacon 

La gamme pizzas viande 

Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
tranche de coppa, chèvre, origan 

Coppa chèvre
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Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
viande de kebab, sauce blanche, origan 

Kebab 

La gamme pizzas viande 

Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
allumettes de volaille, chèvre, origan 

Allumettes de volaille et chèvre 
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Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, viande hachée, merguez, 
poivron, origan 

Carnivore 

La gamme pizzas viande 
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Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
saumon fumé, aneth, origan 

Saumon

La gamme pizzas de la mer



Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
poulet, pesto, origan 

Poulet pesto

La gamme pizzas HALAL
(viandes	certifiées	halal)

Base	crème	fraiche,	mozzarella,	poulet,	
sauce curry, origan 

Poulet	curry 
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Garniture :	Base	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, merguez en rondelle, pesto, 
origan 

Merguez

La gamme pizzas HALAL
(viandes	certifiées	halal)

Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
viande de kebab, sauce blanche, origan 

Kebab 
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La gamme pizzas HALAL
(viandes	certifiées	halal)

Garniture :	Base	crème	fraiche,	mozzarella,	
allumettes de volaille, chèvre, origan 

Allumettes de volaille et chèvre 
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A qui pouvons-nous nous adresser ? 

•    Les traiteurs 
•    Les boulangeries
•    Les snacks avec vente à la part

Une pizza géante rectangulaire, 60 x 40cm, 
« made in Provence », croustillante et ultra 

digeste,	prête	à	être	réchauffée !

Déjà	cuite,	vous	n’avez	qu’à	passer	la	part	de	
pizza	quelques	secondes	au	four,	puis	la	servir.	
Cette	grande	« plaque	de	pizza »	est	idéale	pour	
vos évènements traiteurs, ou bien pour vendre 

les parts de pizzas sous formes de parts carrées/
rectangulaires.	

Les pizzas traiteur : 
nos plaques
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Garniture	:	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, origan 

Plaque mozza

Les pizzas traiteur : nos plaques

Garniture	:	sauce	tomate	provençale,	
mozzarella, pepperoni, origan 

Plaque pepperoni 

Garniture	:	Base	Crème	fraiche,	mozzarella,	
parmesan, origan 

Plaque	Bianca	

Garniture	:	sauce	tomate	provençale,	
emmental, origan 

Plaque emmental 
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Nos locaux
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SCANNEZ

MOI
Rendez-vous sur notre
site internet pour plus 
de renseignements !

07 88 43 57 41
www.maminutepizza.fr


